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En La Tonteria Tapas les ofrecemos una propuesta gastronomica
distinta, buscando sabores Unicos, utilizando soélo productos de
calidad, frescos y originales, para crear una armonia de colores y
sabores, y adaptandonos a cualquier tipo de ocasibn como
celebraciones familiares, comidas de empresa o reuniones de amigos.

Para ello, ponemos a su disposicion los siguientes menus
confiando en que cubriran sus expectativas.

Con el menu se incluye servicio de café, pan y picos.

La bebida incluida en los menus es ilimitada y comenzara a
servirse cuando estén todos los comensales y finalizara cuando se
sirvan los postres.

Los menus son para mesas completas y no son combinables.

Para formalizar la reserva para grupos de 10 personas o mas, es
necesario abonar 10€ por persona en concepto de sefal no

reembolsable si no se llevara a cabo dicha reserva.

Primera copa con tu menu por solo 4€, sdlo marcas concertadas
(Barcelo, Legendario, Beefeater, White Label, Johnnie Walker).

Muchas gracias por su interés en nuestro restaurante,

La Tonteria Tapas
Av. Adolfo Suarez, 40. Dos Hermanas
Reservas 955547290 - 667368266




Platos Para Compartir

(1 plato cada 4 comensales)
Variado: Jamén de Bellota, Chorizo Ibérico, Salchichdn Ibérico y Queso Viejo

Ensaladilla de Gambas Rojas con su propio Jugo

Pastel de Cabracho con Salsa Sevillana y Tostas de Pan

Gambas de Leche Frita sobre Pimientos Asados

Croquetas de Puchero con Hierbabuena y Mouse de Huevo Frito
Tataki de Atun con Alga Wakame y Mayonesa de Soja

Risotto de Boletus con Queso Parmesano

Carrillada Ibérica al Pimentén de la Vera con Robuchon de Patata

Postre
Mini pasteleria variada al centro

Bodega

Vino Tinto TorreAldea — Tempranillo y Garnacha - DO La Rioja
Vino Blanco Seforio Real - Verdejo - DO Rueda

Cerveza, Refrescos, Agua Mineral

PRECIO POR PERSONA: 30€ (IVA incluido)




MENU 2

Entrantes Para Compartir
(1 plato cada 4 comensales)
Variado: Jamén de Bellota, Chorizo Ibérico, Salchichon Ibérico y Queso Viejo

Ensaladilla de Gambas Rojas con su propio Jugo

Croquetas de Puchero con Hierbabuena y Mouse de Huevo Frito
Pulpo Asado sobre Robuchon de Patata y Aceite de Pimenton
Revuelto de Chorizo Criollo con lascas de Parmesano

Risotto de Boletus con Queso Parmesano

Plato Individual
(A elegir con antelacion)

Tataki de Atun con Alga Wakame y Mayonesa de Soja
o
Solomillo de Buey con Ajetes Salteados y Taquitos de Jamén Ibérico

Postre
Mini pasteleria variada al centro

Bodega

Vino Tinto TorreAldea — Tempranillo y Garnacha - DO La Rioja

Vino Blanco Sefiorio Real - Verdejo - DO Rueda
Cerveza, Refrescos, Agua Mineral

PRECIO POR PERSONA: 35€ (IVA incluido)




MENU 3

Entrantes Para Compartir
(1 plato cada 4 comensales)
Variado: Jamoén de Bellota, Cafia de Lomo y Queso Viejo

Gambas Blancas Cocidas

Croquetas de Puchero con Hierbabuena y Mouse de Huevo Frito
Tartar de Salmon con Salsa de Mostaza de Dijon y Sésamo de Wasabi
Pulpo Asado sobre Robuchon de Patata y Aceite de Pimenton

Arroz Meloso de Gambas Rojas

Plato Individual

(A elegir con antelacion)

Lomo de Corvina Asada sobre Crema de Ajos Confitados
o
Taco de Novillo Argentino con Gajos de Patata y Pimientos de Padrén

Postre
Mini pasteleria variada al centro

Bodega

Vino Tinto TorreAldea — Tempranillo y Garnacha - DO La Rioja
Vino Blanco Seforio Real - Verdejo - DO Rueda
Cerveza, Refrescos, Agua Mineral

PRECIO POR PERSONA: 40€ (IVA incluido)




MENU COCKTAIL

Seleccion de Aperitivos Frios

Mini Salmorejo de Frambuesa con Nieve de Queso y Anacardo
Tartar de Salmon con Vinagreta de Mostaza

Ensaladilla de Gambas Rojas con su propio Jugo

Pastel de Cabracho con Salsa Sevillana y Tostas de Pan
Seleccion de Chacinas Ibéricas y Taquitos de Queso

Seleccion de Aperitivos Calientes

Croquetas de Puchero con Hierbabuena y Mouse de Huevo Frito
Mini Montadito de Chorizo Caramelizado con Queso de Cabra
Taquitos de Bacalao Frito con Mayonesa de Mojito

Capirotes de Gambas con Salsa de Soja

Tataki de Atun con Alga Wakame

Mini Brocheta de Pollo al Teriyaki

Solomillo de Cerdo Ibérico Gratinado con Crema de Whisky
Carrillada Ibérica con Robuchon de Patata

Postre
Mini Pasteleria Variada

Bodega

Vino Tinto TorreAldea — Tempranillo y Garnacha - DO La Rioja
Vino Blanco Seforio Real - Verdejo - DO Rueda
Cerveza, Refrescos, Agua Mineral

PRECIO POR PERSONA: 35€ (IVA incluido)
Minimo 30 personas




